
Menü



Vorspeisen
B E I L A G E N S A L A T V  ›› 4,90€

K A R A M E L L I S I E R T E R  O B A T Z D A V 
mit roten Zwiebeln und Brezn  ›› 8,90€ 

B A Y E R I S C H  B R U S C H E T T A V

Warme, geröstete Bauernbrot-Scheiben mit Tomate, Basilikum, 
roten Zwiebeln, Salsa und gehobeltem Bergkäse  ›› 8,90€

B A Y E R I S C H E R  W U R S T S A L A T
mit Essiggurken, Zwiebeln, Radieschen  & Krustenbrot  ›› 9,90€

W E I S S W Ü R S T E  mit Brezn  ›› 8,90€

G E R Ä U C H E R T E  F O R E L L E
mit Krustenbrot, frischem Kren und Preiselbeer-Creme  ›› 14,50€

H A U S G E M A C H T E  R I N D E R B R Ü H E
mit Pfannkuchenstreifen  ›› 5,90€

T A T A R  V O M  R I N D
würzige Marinade, Kapern und Schalotten ›› 13,90€ (110g) //  22,90€ (220g ) 

L E B E R K Ä S E 
mit Kartoffelsalat und Senf  ›› 9,90€

B R O T Z E I T B R E T T 
Schmankerl aus der Region für 2 Personen  ›› 22,90€



Hauptgerichte
H O A S S ‘ N  H U N D
Pikante Bratwurst, Krautsalat & Röstzwiebeln im Laugenstangerl, 
dazu Pommes  ›› 14,50€

S C H W E I N E K R U S T E N B R A T E N
mit Augustiner Dunkelbiersauce und Kartoffel- und Semmelknödel,
dazu Krautsalat  ›› 14,90€

W I R T S H A U S S C H N I T Z E L  V O M  S C H W E I N ,
aus dem Butterpfandl, serviert mit Pommes, Zitrone & kalt gerührten 
Preiselbeeren›› 16,90€

Z W I E B E L R O S T B R A T E N 
220g vom deutschen Jungbullen mit Spätzle, Schmelzzwiebeln 
& Dunkelbiersauce ›› 26,90€

F I L E T  V O M  Z A N D E R 
mit Walnusskruste auf geräuchertem Kartoffelpüree 
dazu Weißwein Sauce ›› 22,90€

G R O S S E  S A L A T V A R I A T I O N V

Blattsalate mit Balsamico-Dressing, Karottensalat, Kartoffelsalat 
& Krautsalat, dazu Krustenbrot   ›› 10,60€

+ dazu Backhendl ›› + 6,50€

+ dazu Filet vom Zander + 8,50€

Zu Allergenen bitte gerne das Servicepersonal fragen



Zu Allergenen bitte gerne das Servicepersonal fragen

Vegetarisch &Vegan
K Ä S E S P Ä T Z L E V

mit Röstzwiebeln    ›› 9,90€

S E L L E R I E S C H N I T Z E L V V

mit Kartoffel-Salat und Salatbeilage   ›› 15,90€

H A N D G E R O L L T E  K R Ä U T E R K N Ö D E L V V

mit Rote-Bete-Kichererbsen-Sauce, dazu Gemüsechips ›› 15,90€

Extras
+ Portion KartoffelsalatV  ›› 4,90€

+ Portion KrautsalatV  ›› 4,90€

+ KetchupV V  oder MayoV  ›› 0,50€

+ Beilagenänderung ›› + 1€



Zu Allergenen bitte gerne das Servicepersonal fragen

Kinder
W I R T S H A U S  P O M M E S  mit Ketchup  ›› 5,80€

K I N D E R S C H N I T Z E L  mit Pommes & Ketchup  ›› 9,80€

F E I N E  E I E R S P Ä T Z L E  mit Butter  ›› 5,80€

K A R T O F F E L -  O D E R  S E M M E L K N Ö D E L  mit Sauce ›› 5,80€

Dessert
B A Y R I S C H  C R E M E
mit frischen Beeren und Himbeersauce  ›› 6,90€

A P F E L K Ü C H E R L
mit Vanilleeis, Sahne und Puderzucker  ›› 8,90€

K A I S E R S C H M A R R N 
im Pfanderl serviert mit Mandeln, Rosinen & Apfelmus  ›› 12,90€

+ dazu Kugel Vanille Eis  ›› 2,50€   
+ dazu Zwetschgenröster  ›› 2,90€



Getränke
Biere

vom Fass
A U G U S T I N E R 

H E L L 
 Unser Helles besticht durch seine leuchtende 

strohgelbe Farbe. Es erwartet dich ein spritziges 
Geschmackserlebnis, das rund und harmonisch zum 

Weitertrinken verleitet. Für die Gärung verwenden wir 
eigens gezüchtete Reinzuchthefen. 

0,3l  / 0,5l  >> 3,40€ / 4,60€

A U G U S T I N E R  
E D E L S T O F F 

Die extra lange Lagerzeit verleiht dem Edelstoff seine 
ausgewogene Süße hopfenbitteren Nuancen und attraktiver 

Spritzigkeit. Die speziellen Gerstensorten unseres Exportbieres 
werden extra für uns angebaut.

0,3l  / 0,5l  >> 3,60€ / 4,80€

A U G U S T I N E R 
D U N K E L 

Die kastanienbraune Farbe sowie die milden Röstaromen 
verleihen diesem dunklen Exportbier einen ganz besonderen 
Ausdruck. Auserlesene Malz- und Schokoladenaromen run-

den unser Dunkles harmonisch ab.

0,3l  / 0,5l  >> 3,60€ / 4,80€

R A D L E R 
0,5l  >> 4,60€

R U S S 
0,5l  >> 4,80€

Biere aus 
der Flasche

A U G U S T I N E R 
P I L S

Schlank, spritzig und elegant im Trunk zeichnet 
sich unser Pils durch eine feinherbe Hopfenbittere aus.

Der ausschließlich verwendete Aromahopfen wird
von unseren Braumeistern persönlich im Hopfengarten 

geprüft und ausgewählt.

0,33l  >> 3,90€ 

A U G U S T I N E R 
W E I S S B I E R

Das bernsteinfarbene Weißbier wird ausschließlich 
in traditioneller Flaschengärung hergestellt. Typisch für 
unser Weißbier sind die ausgeprägten Fruchtaromen von 

Banane, Ananas und Mango. 

0,5l  >> 4,80€ 

A U G U S T I N E R 
H E L L E S  

A L K O H O L F R E I 
0,5l  >> 4,60€ 

E R D I N G E R 
W E I S S B I E R

A L K O H O L F R E I
0,5l  >> 4,80€ 



Alkoholfreies 
A L P E N Q U E L L E  classic/ sanft 

0,75l  >> 6,40€ 

T A F E L W A S S E R  spritzig

0,2l  / 0,4l  >> 2,30€ / 3,60€

V C - P L U S 
Limo / Cola Mix 

0,2l  / 0,4l  >> 2,30€ / 4,30€

C O C A - C O L A 
classic / zero

0,33l  >> 3,90€

S C H L Ö R  S Ä F T E
Naturtrübe Apfelschorle, Orangenschorle, 

Johannisbeerschorle

0,2l  / 0,4l  >> 2,30€ / 4,40€

Hausgemachtes
W A L D F R U C H T - H O N I G

L I M O N A D E
 >> 4,80€

A P F E L - K R Ä U T E R 
L I M O N A D E

 >> 4,80€

R H A B A R B E R - M I N Z 
L I M O N A D E

>>  4,80€

Aperitif
& Spritz

K R Ä U T E R -
C A S S I S -
S P R I T Z
 >> 6,90€

R H A B A R B E R -
M I N Z E -
S P R I T Z

>> 6,90€

W A L D F R U C H T -
H O N I G -
S P R I T Z

>> 6,90€

H U G O
>> 6,90€

A P E R O L 
S P R I T Z

>> 6,90€

K E S S L E R 
„ S E C “

0,75l  >> 29,00€

Getränke



Kaffee 
E S P R E S S O  S O L O  /  D O P P I O

›› 2,30€  / ›› 3,10€

K A F F E E  C R E M A  ›› 3,60€

C A P P U C C I N O  ›› 3,80€

Weißwein
W I R T S H A U S  C U V É E

[ Thomas Walz / Deutschland Baden / trocken ]
6,20 € ( 0,2 l ) - 23,00 € ( 0,75 l )

G R A U B U R G U N D E R
[ Weingut Winter / Rheinhessen / trocken ]

0,2l / 0,75l  >> 6,50€ / 24,00€

S A U V I G N O N  B L A N C
[ Cantina Romagnioli / Italien

Emilia-Romagna / halbtrocken ]
0,2l / 0,75l  >> 6,90€ / 26,00€

Roséwein
K I T Z E R  D R E I S A T Z

[ Gebrüder Kitzer / Rheinhessen / trocken ]
0,2l / 0,75l  >> 6,70€ / 25,00€

M U S K A T R O L L I N G E R
R O S É S E C C O

[ Weingut Wilhelm Kern / Deutschland
Württemberg / fruchtsüß ]

0,2l / 0,75l  >> 6,90€ / 26,00€

Rotwein
Z W E I G E L T

[Weingut Pfaffl / Österreich Weinviertel / trocken]
0,2l / 0,75l  >> 6,70€ / 25,00€

P R I M I T I V O
[Cantina Tagaro / Italien Apulien / halbtrocken]

0,2l / 0,75l  >> 6,70€ / 25,00€

Absacker
P R I N Z 

Alte Marille, Alte Himbeere 

Alte Haselnuss , Alte Williamsbirne

Alter Bodensee Apfel , Obstler

2cl  >> 4,50€


